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MARKUSHOF

KURHOTEL - RESTAURANT
Vorspeisen

Wacholdergerauchertes Forellenfilet mit PreiRelbeerrahm,
Sahnemeerrettich, Butter und Toast

Mildgebeizter Raucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Butter und Toast

% Dtzd. Weinbergschnecken im Stielpfannle,
mit hausgemachter Krauterbutter tberbacken, Weibrot

Frische gebackene Champignons
mit Krautermayonnaise und Brot

Pochiertes Lachsmedaillon an Rieslingsauce,
mit Blattspinat und Butterkartoffeln

Suppen

Rindskraftbriihe mit badischen Fladle oder MarkkloBchen
Franzdsische Zwiebelsuppe, mit Kése tiberbacken

Klare Steinpilzconsommé mit Sandeman-Sherry

Uberbackenes badisches Schneckensiipple

Unsere Salatspezialitaten
Kleiner Beilagensalat
Grolie Salatplatte mit gekochtem Schinken, Ei und Brot

Frische Blattsalate an Balsamicodressing,
mit kaltem Hihnerbristchen ,,Americaine*, Brot

Frische Blattsalate an Balsamicodressing,
mit Streifen von gebratener Kalbsleber, Brot
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Fisch

Lebend frische Schwarzwaldforelle ,,blau‘ oder ,,Mllerin Art*,
mit Petersilienkartoffeln und Salatteller € 16,--

Meerzungenfilets in Butter gebraten mit Mandeln,
Petersilienkartoffeln und Salatteller € 16,50

Lachspfanne ,,Feinschmecker Art*
(Lachsmedaillon, Rauchlachsroélichen, Lachskaviar)
an Krebsrahmsauce, mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln € 18,50

Lachsmedaillons ,,Medici* - auf dem Grill gebraten
mit Weillbrotbrdsel, Tomaten , Blattspinat
und Petersilienkartoffeln € 18,550

Zanderfilet ,,Bauern Art*“ mit Sauerrahm, Speck,
Petersilienkartoffeln und Salatteller € 18,50

Unsere Hausspezialitaten

,.-Walliser Topf*
(Schweinelendchen mit frischen Champignons und Kése
uberbacken), Berner Rosti und Salatteller € 17,80

Filets Mignons vom Angusrind am Spie@ MARKUSHOF
mit Pfeffersauce, Café de Paris, feine Gemuse und

Kartoffelplatzchen € 21,50
Kalbsriicken vom Grill (ab 2 Personen)

mit Sauce Hollandaise, hausgemachtem Lauchsouffle, pro Person
feinen Gemuisen und pommes dauphines € 26,

,,Chateau Briand* (ab 2 Personen)
mit frischer Sauce Béarnaise, hausgemachtem Lauchsoufflé, pro Person
feinen Gemuisen und pommes frites € 26,



Hauptgerichte

Paniertes Schweineschnitzel
mit pommes frites und Salatteller

. Wiener Schnitzel* (vom Kalb)
mit pommes frites und Salatteller

Kalbsrahmschnitzel
mit hausgemachten Spétzle und Salatteller

,.Zurcher Kalbsgeschnetzeltes*
mit Berner Rosti und Salatteller

,,cordon bleu* (vom Kalb)
mit feinen Gemusen und pommes frites

Kalbsriickensteak mit Morchelrahm
mit Lauchsoufflé, hausgemachten Spétzle und Salatteller

Rostbraten mit Cognac-Pfefferrahmsauce
hausgemachte Spatzle und Salatteller

Entrecote ,,Café de Paris*
mit Prinzessbohnen und pommes frites

Entrecote vom Grill ,,Western Art*
mit groRem Salatteller

»Singapur Curry“
Filetgulasch in Curryrahm, mit gebackener Banane,
Mango-Chutney,Paprika, Gin, Ananas, Reis und Salatteller

Filetgulasch ,,Stroganoff*
mit Butterreis und Salatteller

.Pariser Pfeffersteak* vom Rinderfilet
mit feinen Gemusen und pommes frites

Wild

Rosa gebratenes Filet vom Wildhasenrucken,
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an Cognac-Pfefferranmsauce, mit gefulltem Apfel,
hausgemachten Spatzle, Preilielbeeren und Salatteller

Leckeres flr den kleinen Appetit

Kalbsschnitzel ,,Suleika“
mit Pfirsich, Mango-Chutney-Rahm und Mandelreis

Frische Kalbsleber vom Grill mit Prinzessbohnen
im Speckmantel, Grilltomate und pommes dauphines

Schweinelendchen ,,Madagaskar*
mit hausgemachten Spétzle und Salatteller

Schweinelendchen ,,nach Art der schonen Gartnerin“
mit feinem Gemdisebukett und pommes dauphines

Tournedos vom Angus-Rind ,,Café de Paris**
mit feinem Gemusebukett und pommes frites

,.Jagerteller* (Schweinesteak mit frischen Champignons)
mit hausgemachten Spéatzle und Salatteller

,,Chicken Casimir (Pouletstreifen mit Bananen-Ananas-Curry)
im Reisring, mit Salatteller

Vegetarische Gerichte
Hausgemachte Spatzle mit Champignons ,,a la creme*,Salatteller
Gemuseplatte ,,Gartnerin“ mit Petersilienkartoffeln

Gebackene frische Champignons mit Krautermayonnaise,
Salzkartoffeln und Salatteller

Gebackene Spinatmedaillons
mit Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise

Fur unsere Kleinen Gaste

Kinderteller ,,Peter Pan*
(Paniertes Schweineschnitzel, pommes frites und Ketchup)
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Kinderteller ,,Pippi Langstrumpf*
(Kalbsrahmschnitzel mit hausgemachten Spatzle)

Aus der kalten Kiche

Schinkenbrot mit gekochtem Schinken
Schinkenbrot mit rohem Schinken
Gemischte Aufschnittplatte, Butter und Brot
Waurstsalat ,,Elséasser Art*, Brot

Portion Schwarzwalder Schinkenspeck am Stiick
oder diinn geschnitten, Butter und Brot

,.Feinschmecker Teller* (Raucherlachs, Crevetten,
Forellenfilet, Schwarzwélder Rohschinken)

Gerauchertes Forellenfilet, Preilfelbeerrahm, Butter und Toast

Portion Raucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Toast und Butter

Kase
Brot mit Hollander- oder Schweizer Kéase
Garnierter Kaseteller mit Brot und Butter

Gemischte Kaseplatte mit Brot und Butter

Dessert

Coupe ,,Wurmann“
(Vanilleeis, Karamellsauce, Sahne und Eierlikor)

Karamell- Kopfle — mit frischen Frichten garniert
Markgrafler Kirschbdmble mit heilen Schattenmorellen

Kase-Dessert
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(Bitte beachten Sie unsere Eiskarte)



